
E N T R É E  A U  C H O I X

 Cappuccino de  Saint-Jacques ,  fondue de  poireaux ,  espuma de  cèpes

Mi-cuit  de  fo ie  gras  de  canard maison,  chutney  à  la  rhubarbe ,  madele ine  au  sarras in

Koul ibiac  de  saumon,  beurre  monté  à  la  nantaise ,  f ines  herbes

Coupe de  champagne & amuse-bouches

A P É R I T I F

D E S S E R T  A U  C H O I X

Douceur  de  chocolat  b lanc ,  cœur  de  vani l le ,   b i scuit  de  Savoie ,  

éc lats  de  noisettes ,  coul i s  de  fruits  exot iques

Poire  façon Bel le  Hélène ,  sabayon aux fruits  de  la  pass ion

Pépite  tout  chocolat ,  crémeux à  la  fève  de  Tonka

P L A T  A U  C H O I X

Dos de  bar  rôt i  au  curry ,  a lgues  marines ,   coco de  Tarnes ,  crémeux de  crustacés  

Noix  d ’entrecôte  «  Angus  » ,  jus  corsé  à  la  truf fe  noire ,   r i sotto  de  pet i t  épeautre  aux  champignons

Magret  de  canard tradit ionnel ,  réduct ion à  l ’orange ,  grenai l les  rôt ies  à  la  f leur  de  se l  de  Camargue

F R O M A G E S

Assiette  de  fromages  a f f inés  (En opt ion +8€)

(Brie  de  Meaux,  Comté ,  Sainte-Maure)

B O I S S O N S  I N C L U S E S

1 /2   boutei l le  d 'eau  minéra le

1/2  boutei l le  de  v in  (b lanc  ou rouge)  


